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INGREDIËNTEN:
	• 	120g suiker
	• 	150g boter (kamertemperatuur)
	• 	2 eieren
	• 	150g bloem
	• 	50g maïszetmeel (of vervang bloem + zetmeel door 200 g bloem)
	• 	1 ½ theelepel bakpoeder
	• 	1 snufje zout
	• 	100ml melk
	• 	30ml room (of vervang de room door 30 ml melk)
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Optioneel kan je extra ingrediënten toevoegen
zoals chocoladesprinkles, kleine stukjes fruit
of hazelnootkrokant.

BEREIDING:
	• 	Verwarm de oven voor op 175°C (boven- en onderwarmte).
	• 	Klop de suiker en boter luchtig en voeg daarna alle overige ingrediën-

ten één voor één toe.
	• Plaats papieren muffinbakjes in de bakplaat en vul met het beslag 

(siliconenvormen of papieren vormpjes zonder bakplaat kunnen ook).
	• 	Bak ca. 20 minuten en laat volledig afkoelen.

TOPPING & VERSIERING:
Laat je fantasie de vrije loop! 

Wij gebruikten:

	• 	Frisia mallows, verschillende soorten
	• 	Frisia UFO‘s
	• 	Eetbare bloemetjes, houtprikkers
	• 	Suikerglazuur om namen te schrijven (verkrijgbaar in verschillende 

kleuren bij de bakafdeling)

Wij gebruikten suikerglazuur om alles vast te zetten.
Meng hiervoor gewoon wat poedersuiker met citroensap.

Hoeveelheid voor 12 cupcakes 
en 12 vrolijke feestgasten


